Swiagteczne spotkanie
ze smakiem
oferta biznesowa  ’

OFF PIOTRKOWSKA
| +48 42 201 53 50
. RESTAURACJA@LENIBAWELNA.COM
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RESTAURACIJA

Czas Bozego Narodzenia to idealny
moment aby spotkac sie w gronie
przyjaciot i wspotpracownikow. Jesli
poszukujesz miejsca, z  doskonata
atmosfera, wspaniatag obstuga i pysznym
jedzeniem. To dobrze trafites!

Poznaj propozycje swiatecznych spotkan

w restauracji Len & Bawetna

JAKI' JEST NASZ PRZEPIS NA NAJLEPSZE
SWIATECZNE SPOTKANIE?

v Swietna kuchnia, profesjonalna ohstuga i dobra
energia

v/ Znakomita lokalizacja w centrum todzi na
terenie kultowej OFF Piotrkowskiegj

v~ Niebanalne wngtrze taczace w sobie elegancje
i dobry design

v/ Spotkanie w otoczeniu wyjgtkowej kolekciji
obrazow stynnego Janusza Reszki

v/ Nastrojowa muzyka i Swiateczna aranzacja

Juz dzis skontaktuj sie z naszym dziatem eventow!
Zatozymy dla Ciebie rezerwacje spotkania,
omowimy szczegoty i przygotujemy kompleksowa
propozycje

Katarzyna Klimek
restauracja@lenibawelna.com

781984 000
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Przy grupach od 8 oséb doliczamy 10 % serwisu

MENU |
179,00 zt brutto / os.

Przystawki .
serwowane na potmiskach

* W *

SLEDZIE W SMIETANIE
filety sledzia matias podawane w smietanowym sosie z cebulg
i natkg pietruszki

SWIATECZNY PASZTET Z KACZKA
autorski pasztet z pieczonego migsa z dodatkiem waqtrdbki
drohiowej, wina Parto oraz zurawiny

SALATA Z DYNIA | BURAKAMI
Kompozycja satat z pieczong dynig, burakami, serem kozim,
prazonymi arzechami wtaskimi, redukcjg balsamiczng

i dressingiem na bazie syropu klonowegao

* W

Dania gtowne
serwowane na potmiskach

WIGILIJNE PIEROGI Z KAPUSTA | GRZYBAMI
recznie lepione pierogi z grzybami smazonymi na masle z cebulg,
czasnkiem i kiszong kapustq, podawane z okrasg z masta i cebuli

£0S0$ Z PIECA
pieczony filet z tosasia podawany z sasem z zielonego pieprzu oraz

cytryng

INDYK W SOSIE GRZYBOWYM

plastry piersi z indyka marynowane w Swiezych ziotach podane

z sosem na hazie szlachetnych grzyhéw lesnych, tymianku, biatego
wina, czosnku i stodkiej Smietanki

Dodatki

serwowane na potmiskach

* W *

WARZYWA Z MASLEM | MIODEM
Kompozycja marchewki, groszku cukrowego i brukselki, smazone na
masle i miodzie

KLUSECZKI Z BATATOW g -

Kluseczki ze stodkich ziemniakdw smazone na masle

Deser P

serwowane na potmiskach

* W K

TARTA MAKOWA
Tarta na klasycznym kruchym spodzie z makiem, serem ricotta ze
skorkq pomarariczowg oraz kruszonkg

Pakiet napojow - open bar
nieograniczone spozycie do 4 h
30,00 zt brutto / os.

* W *
Waoda gazowana i niegazowana
Kawa [espresso, americanag, capucing]
Herbata [ czarna, zielona, owocowa ]
Lemoniada swiateczna ze sliwkami, cynamonem i gozdzikami




MENU I Aol

199,00 zt brutto / os.

Przystawki
serwowane na patmiskach

Deser
serwowany na potmiskach

* W x

SLEDZIE W AUTORSKIM WYDANIU SZEFA KUCHNI
filety Sledzia matias marynowane w smazonych rodzynkach,
cebuli, pomidorach i oleju.

SWIATECZNY PASZTET Z KACZKA
autorski pasztet z pieczonego migsa z dodatkiem waqtrébki
drobiowej, wina Porto oraz zurawiny

TATAR Z SUSZONYCH POMIDORGW

siekane suszone pomidory, grillowany boczniak i cukinia oraz
czerwona cebula podawane z saotatkg z roszponki i awokado,
marynowang cebulkq borettane, burakiem, prazonymi ptatkami
migdatdw oraz mastem

Zupa

serwowana jednoporcjowo

- * K
KREM Z PODGRZYBKOW

Gotowany na wywarze warzywnym z dodatkiem Swiezych zidf,
podawany z oaliwg truflowg, kwasng $mietang i pieczonymi
ziemniakami

Dania gtowne
serwowane na potmiskach

* W x
WIGILIJNE PIEROGI Z KAPUSTA | GRZYBAMI

recznie lepione pierogi z grzybami smazonymi na masle z cebulg,
czasnkiem i kiszong kapustq, podawane z okrasqg z masta i cebuli

SANDACZ Z PIECA
filet z sandacza podawany z mastem ziotowym z oliwg bazyliowg i

cytrynq

POLEDWICZKA W SOSIE CYDROWYM

poledwiczka  wieprzowa  przygotowana metodg  sous-vide,
marynowana w ziotach i czosnku, w sosie na bazie polskich jabtek,
czosnku, cydru, stadkiej Smietanki, tymianku i cebuli

Dodatki

serwowane na potmiskach

* W *
WARZYWA Z MASLEM | MIODEM
Kempozycja marchewki, groszku cukrowego i brukselki, smazone
na masle i miodzie

KLUSECZKI Z BATATOW
Kluseczki ze stadkich ziemniokdw smazone na masle

* W x

TARTA MAKOWA
Tarta na klasycznym kruchym spodzie z makiem, serem
ricotta ze skdrkg pomarariczowq oraz kruszonkq

SWIATECZNY SERNIK PISTACJOWY

Sernik pieczony w stylu nowojorskim z sera cream cheese,
ricotty i pasty pistacjowej, na kruchym owsianym spodzie,
podawany z owocami, musem z biatej czekolady i jogurtu

Pakiet napojow - open bar
nieograniczone spozycie do 4 h
30,00 zt brutto / os.

* W &
Wada gazowana i niegazowana

Kawa [espressa, americano, capucing]
Herbata [ czarna, zielona, owocowa )
Lemoniada Swigteczna ze sliwkami, cynamonem i gozdzikami
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MENU Il >
229,00 zt brutto / os.

Przystawki Deser

serwowane na potmiskach serwowany na potmiskach

SLEDZIE W AUTORSKIM WYDANIU SZEFA KUCHNI TARTA MAKOWA

filety Sledzia matias marynowane w smazonych rodzynkach, Tarta na klasycznym kruchym spodzie z makiem, serem
cebuli, pomidorach i oleju. ricotta ze skdrkg pomarariczowq oraz kruszonkg
SWIATECZNY PASZTET Z KACZKA SWIATECZNY SERNIK PISTACJOWY

autorski pasztet z pieczonego miesa z dodatkiem waqtrébki Sernik pieczony w stylu nowgjorskim z sera cream cheese,
drobiowej, wina Porto oraz zurawiny ricotty i pasty pistacjowej, na kruchym owsianym spodzie,

podawany z owocami, musem z biatej czekolady i jogurtu
TATAR Z SUSZONYCH POMIDOROW
siekane suszone pomidory, grillowany boczniak i cukinia oraz Pakiet napojow - open bar
czerwona cebula podawane z satatkg z roszponki i awokado, nieagraniczane spozycie do 4 h
marynowang cebulkqg borettane, burakiem, prazonymi ptatkami 30,00 zt brutto / os.
migdatdw oraz mastem

Wada gazowana i niegazowana

Kawa [espressa, americano, capucing]

Herbata [ czarna, zielona, owocowa )

Lemoniada Swigteczna ze sliwkami, cynamonem i gozdzikami

CARPACCIO Z BRESAOLI
Cienkie plastry dojrzewajgcej wotowiny, podawane z cytryng, rukolg,
ptatkami Grana Padano i kremem balsamicznym

Zupa

serwowana jednoporcjowo

KREM Z PODGRZYBKOW

Gotowany na wywarze warzywnym z dodatkiem Swiezych zidt,
podawany z oliwg truflowg, kwasng $mietang i pieczonymi
ziemniakami

Dania gtowne
serwowane na patmiskach

WIGILIJNE PIEROGI Z KAPUSTA | GRZYBAMI
recznie lepione pierogi z grzybami smazonymi na masle z cebulg,
czosnkiem i kiszong kapustq, podawane z okrasg z masta i cebuli

SANDACZ Z PIECA
filet z sandacza podawany z mastem ziotowym z oliwg bazyliowq i
cytryng

POLEDWICZKA W SOSIE CYDROWYM

poledwiczka  wieprzowa  przygotowana  metodg — sous-vide,
marynowana w ziotach i czosnku, w sasie na bazie polskich jabtek,
czosnku, cydru, stodkiej Smietanki, tymianku i cebuli

STRACETTI DI FILETTO

kawatki poledwicy wotowej medium w sosie na bazie wina porto,
czosnku i pasty truflowej z pieczarkami, pomidorkami cherry,
Smietankq i rukolg

Dodatki

serwowane na potmiskach

WARZYWA Z MASLEM | MIODEM

Kompozycja marchewki, groszku cukrowegao i brukselkl smuzone \ .

na masle i miodzie ] 2 [ " - B Y*aB AWELNA
3 " RESTAURAC 7

KLUSECZKI Z BATATOW

Kluseczki ze stodkich ziemniakéw smazone na masle




Przy grupach od 8 oséb doliczamy 10 % serwisu

Nasi barmani i somelierzy przygotowali
propozycje koktajli i win, ktore idealnie
skomponuja sie z daniami w czasie
Swigtecznej kolacji. Jesli beda Painstwo mieli
specjalne zyczenia, jestesmy do dyspozyciji.

ALKOHOLE

WELCOM DRINK

GRZANE WINO - 292t
wino czerwone, nektar z grapefruita, miod, przyprawy karzenne

APEROL SPRITZ -29Zt
Aperol, prosseco, woda gazowana

APPLE CIDER PUNCH -29 Z¢
Jameson, sok jabtkowy, cynamon, midd, cytryna, gozdziki, cydr

BELLA DONNA -297Zt

Havana 7, amaretto, sliwki, Zurawina, cytryna

WINA

GRZANEWINO-997t/ 1L
wino czerwone, nektar z grapefruita, miod, przyprawy karzenne

FAUSTINO BLANCO MACABEO,
KASTYLIA - LA MANCHA,
HISZPANIA-992zt /1L

FAUSTINO TINTO TEMPRANILLO,
KASTYLIA - LAMANCHA, HISZPANIA -99zt/1L

SAUVIGNON-MALVASIA, IL PUMO, SAN MARZANO, ? )

IGP PUGLIA, WLOCHY -1292z1/0,75L "
<

PRIMITIVO IL PUMO, SAN MARZANO, v

IGP PUGLIA, WLOCHY | ITALY --1292t/0,75L

WODKI
OSTOYA 0,71 -169 zt

WHISKY

JAMESON 0,71 - 209 zt




Dodatkowe informacije:

Przedstawione ceny, sa cenami brutto

Potwierdzeniem rezerwacji jest pisemna akceptacja droga mailowa ze strony Klienta oraz przedptata rezerwacji w
wysokosci 30 % wartosci catego zamadwienia

W przypadku anulacji rezerwacji zastrzegamy sohie prawo do obcigzenia kosztami zamdwionych
i niewykarzystanych ustug gastronomicznych.

Ostateczna liczbe uczestnikdw nalezy podac na 3 dni przed realizacja zamowienia.

W przypadku zmiany ilosci oséh powyzej 2 - podczas rezerwacji obcigzamy 100% kosztow za przystawki oraz S0% za
pozostate dania.

Planujac i organizujac prace restauracji ustalamy okreslone godziny rezerwacji. Jesli rezerwacja spoznia sig to
wydajemy ja wowczas, gdy zrealizujemy planowane rezerwacje.

0 lokalizacja stalika decydujemy w dniu rezerwacji, z checia przyjmiemy Panstwa preferencije i uwzglednimy je w miarg
mozliwasci.

Do rezerwacji od 8 osob daliczamy 10% serwisu
Dbajac o jakosc serwisu w naszej restauracji, nie dzielimy rachunku, ptatnosc¢ dokaonuje jedna osoba lub firma.

Menu Swigteczne przygotowujemy dla grupy powyzej 8 os6h. Waowczas przystawki i dodatki serwujemy na potmiskach
a danie gtowne i deser goscie wybieraja na miejscu z menu. Rezerwacje od 15 0s6h serwujemy na potmiskach.

W przypadku cateringéw i duzych eventéw sposob serowania ustalamy indywidulanie.
Czas trwania kolacji wigilijnej do 4 h od rozpoczecia spotkania

Istnieje mozliwos¢ dostarczenia wtasnego alkoholu, wiaze sie to z optata korkowa, ktérej wartosc jest ustalana
indywidualnie.

W przypadku zniszczen lub ponadnormatywnych zabrudzen, restauracja zastrzega sohie prawo do naliczenia kosztow
usuniecia zniszczen i/lub sprzatania.

Restauracja jest czynna do godziny 23:00 w tygadniu i 24:00 w weekend (pt - sob.], kazda nastepna godzina jest
ptatna dodatkowo 500 zt za kazda kolejng godzine pracy restauracji

Nie masz pomystu na prezent?

Jesli szukasz doskonatego upominku, ale nie wiesz
co bedzie najlepszym pomystem, wybierz voucher
do naszej restauracji lub smakowity upominek

z naszej Wekowni. To eleganckie prezenty idealne
dla klientow i wspotpracownikow.

/apytaj o oferte i propozycje nasz dziat rezerwagji,
chetnie udzielimy Ci wszelkich informacji

i przeilemy szczegoty.
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