
ZAK   CHANI  W BAWEŁNIE

WYJĄTKOWE WALENTYNKI 
W RESTAURACJI BAWEŁNA

Specjalne menu Szefa Kuchni,
romantyczna atmosfera 

- tak smakuje miłość.

3 daniowe menu w cenie 189 zł / os

Już dziś załóż rezerwację

restauracja@bawelna-lodz.com
42 6 333 444



ZAK   CHANI  W BAWEŁNIE

CAPELLI Z RICOTTĄ I GORGONZOLĄ
6 sztuk włoskich pierożków faszerowanych serem ricotta, podawanych z prażonymi orzechami
włoskimi, chipsami z dyni, tartym grana padano oraz sosem na bazie słodkiej śmietanki i sera
gorgonzola.

KREWETKI W POMIDORACH 
smażone na białym winie z czosnkiem i rukolą, cytryną w sosie z pomidorów z masłem i natką pietruszki
podawany z zieloną sałatą z suszonym pomidorem i Grana Padano.

PETTO DI POLLO 
pierś kurza przygotowana metodą sous – vide, przyrumieniona na oliwie, podana z gniecionym
ziemniakiem z czarnymi oliwkami, natką pietruszki, czosnkiem, oliwą, zieloną sałatą z suszonym
pomidorem i Grana Padano i sosem serowym z gorgonzolą, śmietaną i suszonymi pomidorami.

INSALATA DI MANZO MARINATA
kompozycja sałat z grillowaną polędwicą wołową, marynowaną w musztardzie, podawana 
z płatkami Grana Padano, pomidorkami cherry, czerwoną cebulą i dressingiem na bazie octu.
balsamicznego 

STRACETTI DI FILETTO 
kawałki polędwicy wołowej medium w sosie na bazie wina porto, czosnku i trufli z pieczarkami,
pomidorkami cherry, śmietanką podawany z zieloną sałatą z suszonym pomidorem i Grana Padano.

Rozkoszny początek - danie do wyboru:
KREM Z ŻÓŁTYCH POMIDORÓW 
gotowany na wywarze warzywnym z włoskimi żółtymi pomidorami, podawany z konfiturą 
z pomidorów San Marzano, pomidorki Piennolo del Vesuvio oraz mozzarellą Buffalą.

STRACIATELLA Z POMIDORAMI
kremowy ser straciatella podawany z trzema rodzajami pomidorów, świeżymi ziołami, oliwą, oraz
prażonymi orzechami pekan.

BRUSCHETTA Z RICOTTĄ I TRUFLOWĄ MORTADELLĄ
chrupiąca grzanka z puszystą włoską ricottą, truflową mortadellą, plastrami trufli oraz prażonymi
pistacjami.

Romantyczne chwile - danie do wyboru:

Słodkie zakończenie - deser do wyboru:
MALINOWA BEZA 
naszego wypieku podawana z truskawkami gotowanymi w szampanie, bitą śmietaną, świeżymi
owocami oraz prażonymi migdałami w karmelu

CIASTO CZEKOLADOWE Z PISTACJAMI I MALINAMI
puszyste ciasto przygotowane na belgijskiej czekoladzie, podawane z kremem na bazie pistacji,
ricotty oraz serka philadelphia, świeżymi owocami, musem truskawkowym oraz prażonymi pistacjami


